SOUS VIDE COOKING AND SONICATION
COTTURA SOTTOVUOTO E SONICAZIONE
COCCION AL VACIO Y SONICACION
CUISINE SOUS VIDE ET TRAITEMENT ULTRASONIQUE
SOUS-VIDE GAREN UND ULTRASCHALLBEHANDLUNG

Machine dimensions
Dimensioni macchina
Dimensiones maquina
Dimensions de la machine
Maschinenabmessungen

Packaging dimensions
Dimensioni imballo
Dimensiones embalaje
Dimensions emballage
Verpackungsgrolbe

Tank size

Contenuto della vasca
Dimensiones de la cuba
Dimensions de la cuve
Beckengrolde

Weight
Peso
Peso
Poids
Gewicht

Voltage
Voltaggio
Voltaje
Tension
Spannung

Consumption
Consumo
Consumo
Consommation
Leistung

Operating modes
Modalita di funzionamento
Modos de funcionamiento
Modes de fonctionnement
Funktionsweise

R Prices available on request

@ Special voliage price on demand

© Exira vacuum
@ Noncumulative optfions
Standard

360 x 560 x
380h mm

400 x 700 x
400h mm

25 .

18 kg

230V — 50Hz

2,1 kW

Temperature range

Range di temperature

Rango de temperaturas

Plage de température
Temperaturbereich
Temperature precision from 55°C
P\soﬂzwone temperature da 55°C
Resolucién temperaturas de 55°C
Précision de température de 55°C
Temperaturbereich ab 55°C

Delayed start
Awvio rifardato
Inicio diferido
Départ différé
Verspateter start

Alarm for cooking temp.reached level
Allarme raggiungimento temp. cottura
Alarma alcance nivel de femp.de coccién
Alarme a l'obtention de la temp. de cuisson
Alarm bei Erreichen der Gartemp

Offset to control temperatures

Offsetf per controllo femperature

Offset para control de temperatura
Offset pour le controle de la température
Offset fur Temperaturkontrolle

SONICOOK

0°C-95°C
32 °F-203°F

Max 24h

UK or US Socket

Prezzi disponibili su richiesta
\Vollaggio speciale prezzo su richiesta
Extra vuoto

Opzioni non cumulabil

Di serie

Precios disponibles bajo peficién
Volaje especial precio a peficién
Extra vacio

Opciones no acumulativas
Esféndar

Prix disponibles sur demande
Tension spéciale sur demande
Vide supplémentaire

Options non cumulables

De série

Besser Vacuum Srl - Via Casarsa, 57 - 33030 Dignano (UD) - ltalia
Tel: +39 0432 953097 / +39 0432 956960 - Fax: +39 0432 953591 - info@besservacuum.com - besservacuum.com

Auf Anfrage erhaltiche Preise
Spezielle Spannung auf Anfrage
Extravakuum

Nicht kombinerbare Opfionen
Standard
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